
La maîtrise du froid.

Cave de vieillissement 

WKr 135

Gamme Vinothek 
Monotempérature
114 bouteilles
Régulation mécanique 

WKr 135

 
Cave à vin



Nombre de bouteilles
114 bouteilles

Performance
- Classe climatique SN-T (+10 à +43°C)
- Consommation 153 kWh/an
- Régulation Mécanique

Armoire à vins 268 litres
- Type de froid Air brassé - humide
- Dégivrage Automatique
- Equipement Clayettes à empreintes en acier inox 
- Arrivée d’air oui, avec fi ltre à charbon actif
- Hygrométrie 60-75 %
- Température réglable  +5°C à +20°C

Fonctionnalité
- Poignée  Fixe
- Affi chage de la température par cristaux liquides
- Fonction Hiver automatique
- Alarme de porte -
- Alarme  élévation température -

Esthétique
- Coloris/Matériaux Bordeaux
- Design SwingLine
Dimensions
- Dimensions HxLxP 125 x 66 x 67,1 cm

Données logistiques
- Dimensions emballé 131,2 x 67,4 x 75 cm
- Poids brut/Poids net 58 kg/52 kg
- Origine Autriche
- EAN Gencod 9 00538210709 6

L E S  C A R A C T É R I S T I Q U E S

Technologie :
-  Classe climatique élargie SN-T - Fonctionne en température 

ambiante de +10 à +43°C
-  Température constante et uniforme grâce à une légère circula-

tion d’air par brassage d’air. 
- Régulation mécanique 
- Affi chage de la température par cristaux liquides
-  Fonction hiver automatique permettant de placer l’appareil dans 

un local à 5°C (résistance chauffante)
-  Hygrométrie stabilisée pour éviter le dessèchement de l’air par 

le système frigorifi que 

Equipement :
- 4 grilles en acier inox très robuste (charge maxi 45 kg) avec
  possibilité de réglage tous  les 30 mm pour un chargement 
  optimal
-  Renouvellement permanent de l’air purifi é par fi ltre à charbon 

actif
-  Poignée fi xe et fermeture de porte automatique avec anti-rebond
- Compresseur monté sur amortisseur anti-vibration 
- Clayette moulée à empreintes en bas de cuve

-  Porte réversible
- Pieds avants réglables
- Adossable au mur  
- Serrure en option

L E S  C A R A C T É R I S T I Q U E S

L E S  P L U S  P R O D U I T S

- Le système de 
brassage d’air per-
met :
- de maintenir une tem-
pérature homogène et 
uniforme nécessaire à 
la bonne conservation 

des vins,
- d’obtenir une hygro-
métrie située entre 
60-75 % à tous les ni-
veaux.

WKr 135

La maîtrise du froid.

- Liebherr utilise un fi l-
tre à charbon actif, 
afi n de fi ltrer l’air exté-
rieur et de contribuer à 
la restitution d’un cli-
mat-cave idéal. Le fi l-
tre permet de manière 

constante et régulière, 
le renouvellement de 
l’air intérieur de l’ap-
pareil, en arrêtant les 
bactéries nuisibles à la 
conservation du vin.
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- Les clayettes en 
acier   sont réglables 
en hauteur tous les 30 
mm. Elles s’adaptent 
à tous les types de 
bouteilles (Bordeaux, 
Alsace, Bourgogne; 

magnum...) et offrent 
un rangement sta-
ble, effi cace pour vos 
meilleures bouteilles 
de vin.


