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 Ouverture

 Programme de 

cuisson

 Accessoires

 Sécurités

 Fond

 Lave vaisselle

Automatique 

d’une seule main

Systeme arche

4 exclusifs  :  
légumes , poissons, 

féculents, viande

Minuteur intelligent 

+  livre de recettes et 

panier vitamine avec 

grille amovible

5 dont 3 à la 

surpression

Diffusal 5, tous 

feux dont 

induction

Cuve, couvercle 

(sauf joint et 

minuteur), panier

TEXTE CATALOGUE

LOGISTIQUE

Tél. 09 74 50 10 21

NUTRICOOK – 8 L                   

Une préservation optimale des qualités 

nutritionnelles des aliments. Une cuisine 

savoureuse.
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Origine : FRANCE 

Livre de 60 
recettes

4 programmes de cuisson exclusifs

• Vitamine C : jusqu’à 2 fois + de vitamine C*

• Oméga 3 : jusqu’à 25 % d’oméga 3 préservés en + *

• Glucide à assimilation plus lente *

• Vitamine B6 : cuisson + rapide à teneur équivalente en B6  ** 
* versus un autocuiseur classique /** versus le four 

Fin de cuisson en vapeur douce : révèle la saveur des aliments

(mode décompression activé /couvercle fermé/feu éteint)

Minuteur intelligent : gère en automatique les 4 programmes de 

cuisson

Panier vitamine + : meilleure circulation de la vapeur

accélérateur de cuisson


